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Una convegno organizzato dalla delegazione vercellese

L’Acecad

| ard i ﬁi:lna:o' «Dal
campo piatton,

| dell’Ente NazionaliRi-

siad accogliere, saba-

to prossimo;, i partecipanti al
convegno «La cucina della ri-
saia tra innovazione e tradi-
zioney, organi dalla de-
demia Italiana della cucina
guidata da Pacla Bernascone
Cappi. «’Accademia Italiana
della Cucina & unistituzione
culturaledellaRepubblicaita-
liana fondata da Orio Vergani
nel 1953 con altri esponenti
del mondo della cultura,
delleditoria e dell'industria
tracuiLuigi Bertett, Dino Buz-

Tganizzato |
leazione diVercalidellAcca

zati, Cesare Chiodi e Gio Pon-
ti-spiegaladelegatavercelle-
se -, Conta sull'apporto di ol-
tre7.500 associat, e il suosco-
poéquelloditutelarele tradi-
zioni della cucina italiana. A
Vercellila delegazione & stata
fondata nel 1961 da Amedeo
Corio e non ha mai interrotto
la sua attivita: sebbene abbia
isessant’anni, 12018 per
sezione eusebiana & stato
Un anno zero, con un cambio
generazionales.

La delegazione vercellese
dell’AccademiaItaliana della
cucinasi presenta quindi alla
cittd con questo convegno
che celebra il territorio, con
le sue ricchezze gastronomi-
che e le sue tipicita. L'evento
si terra al Piccolo Studio del-

laBasilicadi Sant’Andreadal-
le 9, 30 in poi. Paolo Carr,
presidentedell’Ente Naziona-
le Risi parlera di «Si fa presto
a dire riso». Massimo Biloni,
cofondatore e presidente di
AcquaVerdeRiso, sommelier
del riso, condurra i presenti
permanoallascopertadel ce-
reale principe di Vercelli in
un mini-laboratorio dal tito-
lo «l riso italiano. Ricono-
scerlo con l'analisi sensoria-
le». Giancarlo Cometto, chef
e storico della cucina, parle-
ra della «Cucina del passato:
ricordi, tradizione e uno
sguardosul futuro».

~ «La cucina vercellese & ric-
ca di piatti unici che hanno
storie straordinarie - dice Co-
metto ~. Pensate che in ogni

emia e la “cucina della risaia”
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E' un'istituzione
culturale fondata nel
1953 da Orio Vergani
con esponenti del
mondo della cultura

AVercellila
delegazione & stata
fondatanel 1961 e
non ha maiinterrotto
la sua attivita
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casa si cucina la panissa, ma
di questo piatto non esiste
una ricetta tipov. Elisabetta
Cocito, direttore Centro Stu-
di Piemonte dell’Accademia
Italianadella Cucina, trattera
il tema «]l riso: cultura e non
s0lo colturas mentre a Gianni
Fossati, vicepresidente vica-
riodell’Accademia, spetteran-
1o le conclusioni. A seguire,
su prenotazione, il pranzo
conunment tipico vercellese
alristorante DiQui. Nel pome-
riggio due visite guidate al
Museo Leone e al Parlamenti-
no dell'Ovest Sesia, in un iti-
nerario cavouriano.
Consigliata la prenotazio-
ne all'indirizzo accademiacu-
cinave@gmail. com. R 5.-

Govicimscuinomminmenan

ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA

FONDATA DA ORIO YERGANI NEL 1953

DELEGAZIONE DI VERCELLI




