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ILSODALIZIO FRANCESE LO HA RICONOSCIUTO MIGLIORE SOMMELIER

Cioria premiato da

ESPERTO
Francesco Cioria, sommelier del San Domenico

FRANCESO CIORIA, sommelier del ri-
storante San Domenico, ha ottenuto un al-
tro riconoscimento. Dopo il premio come
Miglior Sommelier d’Italia nel 2016 e altri,
ecco quello insignito dall’Académie Inter-
nationale de la Gastronomie, tra i piu rile-
vanti nel panorama enogastronomico inter-
nazionale.

Ieri si & tenuta la premiazione ufficiale al
Mandarin Oriental Hétel, a Milano. Compi-
to di Paolo Petroni, vicepresidente dell’Aca-
démie Internationale de la Gastronomie e
presidente dell’Accademia Italiana della
Cucina consegnare i premi nazionali, asse-
gnati alle cinque sezioni: Chef de ’Avénir,
Chef Patissier, Sommelier, Prix De La Lit-
térature Gastronomique e Prix Multime-

dia.
IL RUOLO di Francesco Cioria, appena

|’ Accademia Internazionale

trentenne, al San Domenico ¢ il punto di ar-
rivo di un percorso internazionale: dopo la
scuola alberghiera, inizia da subito una car-
riera tra 1 piu prestigiosi locali di Roma, poi
Inghilterra e Australia. Dal 2014 torna al
San Domenico di Imola, proprio dove ave-
va portato a termine un tirocinio per com-
pletare il percorso da sommelier Ais.

AL SAN Domenico, il ristorante aperto da
Luigi Morini che aveva come chef Nino
Bergese, rappresenta il trait d’union tra la
stupefacente cantina (da sola merita una vi-
sita) e i clienti, mettendo in mostra una so-
praffina capacita di abbinare vini ai grandi
piatti del locale con due stelle Michelin e
una grande capacita nel consigliare e con-
sentire cosi di vivere a tavola momenti uni-
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